X-MAS
GIN-Cocktail

SOS-GIN, Limettensaft, Orangensaft,
Campari, Zucker in einen mit Eis
gefullten Cocktail-Shaker geben und
|5-30 Sekunden lang gut schutteln.

Den Cocktail in ein Coupeglas geben,
daruber etwas von einer Zimtstange
reiben und mit etwas Orangenschale

oder einer Cocktailkirsche garnieren.

5cl SOS GIN
| cl Limettensaft

2 cl Orangensaft G
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Paul Emith
- Barkeeper in London -

SPIRIT of SYLT

www.spirit-of-sylt.com




Long-Sylt-
lced-Tea

SOS-GIN, SOS-VODKA, Tequila, Rum,
Limettensaft, Zuckersirup in einen mit
Eis gefulltes Glas geben und 15-30
Sekunden lang gut schutteln.

Den Cocktail dann mit Cola auffullen
und mit einer Zitronenspalte garnie-
ren.

4cl SOSVodka

2cl  Tequila

2cl  Rum (weil3)

4cl SOS GIN

3cl Limettensaft SOS

| Schuss Cola SPRITof YT Reopiroy sy

VODKA GIN

2cl  Zuckersirup

Moritz Ranl
- Barkeeper in Hamburg -

SPIRIT of SYLT

www.spirit-of-sylt.com
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GIN-Mojito

Limette heil3 waschen, trocken reiben
und achteln. Minze waschen, trocken
tupfen, Blatter, bis auf | Stielspitze, von
den Stielen zupfen. Limette und Zu-
cker in einem Glas mit einem Cock-
tailstampfer leicht zerdrucken. GIN,
Rum und Minzblatter zugeben. Blatter
leicht andrucken, bzw. am Glasrand
reiben Crushed Ice bis auf ca. 2/3 der
Glashohe zugeben, mit Tonic auffullen,
nochmals umruhren und mit ubriger

Minze verzieren.

| Bio-Limette

2 Stiel(e) Minze

|-2TL weiBBer Rohrzucker

4 SOS-GIN

2 cl Rum S-0-S

SPIRIT of SYLT
GIN

|00 ml Tonic-VWater
Crushed Ice
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Alexandro Timoteo
- Barkeeper in Palma de Mallorca -

SPIRIT of SYLT

www.spirit-of-sylt.com

SYLT & FRIENDS ONLY
4% ALc voL. 700m!
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Browny

Den Tumbler mit Eiswurfeln fullen.
SOS-Vodka und SOL-Schoko dazu-
gieBen und mit dem Barloffel ver-
ruhren, bis das Glas beschlagt. Die
Sahne in den Shaker gieBen. Diesen
fest verschlieBen und kurz und kraftig
schutteln, bis die Sahne dickflussig ist.
Alternativ die Sahne mit dem Hand-
ruhrgerat kurz aufschlagen. Die Sahne-
schicht Kakao-Pulver bestreuen und

den Cocktail sofort servieren.

2 cl  SOS-Vodka

5cl SOL-Schoko

6-7 cl Sahne
Kakao-Pulver

Eiswurfel

Yo @

Victor Olm
- Barkeeper in Berlin -

SPIRIT of SYLT

www.spirit-of-sylt.com




Strawberry
Ginger Gin
Fizz

SOS Gin, Zitronensaft, Erdbeersirup,
Ingwersirup, Elderflower Tonic in
einen Shaker geben.Alles zusammen
mit viel Eis shaken. In ein Longdrink
Glas auf frisches Eis abseihen und mit
Tonic Water auffullen. Als Garnitur
eine aufgespiesste Erdbeere.

4 cl SOS-GIN

2 cl Zitronensaft

el Erdbeersirup

| cl Ingwersirup

125 ml Tonic-Water S:O-S
Elderflower

SYLT & FRiENDS ONLY
4% ALc voL. 700m!

Crushed Ice

Jurgen Siebert
- Barkeeper in Dusseldorf -

SPIRIT of SYLT

www.spirit-of-sylt.com




lce’d Berry
Royal

SOS Gin, Zitronensaft und Zucker-
sirup in einen mit Eis gefullten Cock-
tail-Shaker geben und 15-30 Sekunden

lang gut schutteln. Dann in ein Long-
drinkglas abseihen. Erdbeere oder
Himbeere ins Glass geben mit Cham-
pagner aufgieBen kurz umruhren!

SOS-GIN
Zitronensaft

2 cl Zuckersirup

2 cl Erbeersirup @

20 cI| Champagner 10
Crushed Ice R

SYLT & FRIENDS ONLY
4% aLc voL. 700m!

Jil Pleitier
- Barkeeperin in Lille -

SPIRIT of SYLT

www.spirit-of-sylt.com






